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%ﬂd: Bagt torsk med syltet radbede, bacon crumble, dijonnaise, gran olie og urter.

o
l%éref/wd:Oksecuvette med variation af persillerod, bggehatte, spidskal, pommes fondant og
rgdvinssauce.

@Jéwfé.-Chokolademousse trilogi med ngddecrumble, marineret baer og skovsyre.
Serveresd. 1/2, 5/2, 8/2, 12/2, 15/2, 19/2, 22/2, 26/2

%{M[: Jordskoksuppe med grgn olie, jordskokchips og urter.

L
%ﬁ/@/mf; Kalkuncuvette med variation af gulerod, porre, bagte beder, timian stegte
kartofler og timiansauce.

@ejﬂ(//«/ Krydderkage med pocheret &ble, crumble, sorbet og meregns.
Serveres d. 3/2, 6/2, 10/2, 13/2, 17/2, 20/2, 24/2, 2712

-

Jorrel. Raget andebryst med estragon emulsion, syltet e&ble, grenkal og urter.

5
%;/(%/mix Svinefilet royal med variation af kal, selleri, bagte radlag, pommes Duchess og
portvinssauce.

Clesjent: Parfait med baerkompot, karamel, tuiles og skovsyre.
Serveres d. 4/2, 7/2, 11/2, 14/2, 18/2, 21/2, 25/2, 28/2

2 retters menu kr. 315,-
3 retters menu kr. 395,-
vinmenu til 3 retter (3 glas vin og vand) pr. person kr. 255,-
vinmenu til 2 retter (2 glas vin og vand) pr. person kr. 195,-

RESTAURANT #VINHUSKALDEREN



